8 MARZO 2008
FESTA DELLA DONNA

SERATA DEI GOLOSI

RISTORANTE L'ARTIGLIERE
chef Davide Botta
VIA FORCELLA, 4
GUSSAGO

Aperitivo
Crema di zucca con scampi fritti
Tartara di fassone con spuma di stracchino e insalata di sedano verde
Bavarese al_foie gras con gelato alla cipolla rossa e aria di tabacco
Risotto con asparagi verdi e formagella
Filetto di cervo alla carbonara
Paglietta piemontese con gelatina di mango e pane all’'uva
Bavarese alla liquirizia con gelatina di limone e pannacotta alla menta
Metodo classico rosé le Marchesine
Gavi di Villa Sparina
Colmo dei colmi Magnum di Borgo la Gallinaccia

Acqua Caffe Rlium

Soci€. 80,00 a persona
Ospiti€. 100,00 a persona

Posti disponibili 50 - Prenotazione presso i Fiduciari unicamente con pagamento anticipato obbligatorio

IL PRESIDENTE

(Giorgio Bassan)



