
FESTA D’ESTATE

RISTORANTE L’ARTIGLIERE sabato 11.07.2009

APERITIVO AL BUFFET:

MOUSSE DI MELANZANE CON GAZPACHO DI POMODORO

APEROL SPRITZ

CHEESSECAKE AL GORGONZOLA

SALAME AL TAGLIERE

FOCACCIA ALLE OLIVE

INSALATA CALDA DI POLIPO CON PATATE SCHIACCIATE

LUGANA  BRUT PILANDRO

POLENTA E BACCALA’

(CREMA DI POLENTA E PATATECON BACCALA’ ARROSTO)

RISOTTO AL RADICCHIO ROSSO E GORGONZOLA

LUGANA  TERECREA  2008 PILANDRO

FRITTURA DI SPIGOLA CON SALSA BERNESE

GARDA  ROSATO  2008 PILANDRO

PUNTA DI VITELLO ALLA LIQUIRIZIA CON SUGO DI OLIVE

MERLOT  70 ANNI 2007 PILANDRO

DESSERT AL BUFFET:

MOUSSE ALLO ZABAIONE CON CARAMELLO

TARTELLE DI FRUTTA

ESPRESSO MACCHIATO

BAVARESE AL LAMPONE CON SALSA DI LAMPONI

TIRAMI SU

BENACO  PASSITO  PILANDRO


